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Käse – mehr als nur ein Grundnahrungsmittel. Weltweit gibt es tausende Käsesorten.  
Käse begeistert durch Vielfalt, unterschiedlichste Aromen, abwechslungsreiche  
Veredelungen und unzählige Möglichkeiten der kulinarischen Kombinationen.  

Die Besonderheit des Käses liegt in der Herstellung und der Handwerkskunst. 
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um allen kulinarischen Ansprüchen gerecht zu werden.  

Die Käsesorten sagen viel über den Charakter, Geschmack und die Verwendungsmöglichkeiten 
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Weichkäse

gilt als Oberbegriff für verschiedene Käsesorten, welche durch eine besondere 
Methode hergestellt werden: die Bruchmasse wird gesäuert, abgebrüht und zu 
langen Fäden gezogen. Diese werden anschließend in typische Formen wie z. B. 
Kugeln oder Zöpfe geformt. Der Käse wird in Salzlake oder Molke gelegt und 
frisch, getrocknet oder geräuchert verkauft. Er hat eine feinfaserige Struktur, 
ist weich und cremig. 

Filata-Käse
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5Filata-Käse

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1510813 Mini Mozzarella 40 % Fett i. Tr. 4 Beutel à 1 kg/Karton

2 1568670 Mozzarella-Rolle 45 % Fett i. Tr. 7 Rollen à 1 kg/Karton

3 1501131 Mozzarella Gourmini 45 % Fett i. Tr., 8-g-Stück 1-kg-Eimer

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501417 Mozzarella Bambini 45 % Fett i. Tr. 125 Stück à 8 g/Eimer

2 1500322 Mozzarella Scheiben 45 % Fett i. Tr. 6 Stück à 1 kg/Karton

3 1501418 Mozzarella Stange 45 % Fett i. Tr. 15 Stück à 1 kg/Karton

4 1501459 Mozzarella 45 % Fett i. Tr. 12 Beutel à 125 g/Karton
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Filata-Käse6

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1518916 Büffel-Mozzarella 52 % Fett i. Tr. 8 Packungen à 125 g/Karton

2 1568600 Ital. Mozzarella-Käse 45 % Fett i. Tr. 8 Stück à 1 kg/Karton

3 1500722 Mozzarella Mini 52 % Fett i. Tr., 5-g-Stück 4 Eimer à 1 kg/Karton

4 1502406 Mozzarella Mini 52 % Fett i. Tr. 6 Becher à 150 g/Karton

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1518900 Mozzarella 45 % Fett i. Tr. 15 Stangen à 1 kg/Karton

2 1500960 Bambini Mozzarella 45 % Fett i. Tr. 1-kg-Eimer

1 43
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7Filata-Käse

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501523 Burrata 61 % Fett i. Tr. 6 Beutel à 100 g/Karton

2 1501534 Burrata 61 % Fett i. Tr. 200-g-Beutel

3 1502469 Mozzarella di Bufala Büffelmozzarella 20 Stück à 25 g/Dose

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1532451 Mozzarella-Würfel 40 % Fett i. Tr. 1-kg-Beutel

2 1501434 Mozzarella gerieben 40 % Fett i. Tr. 1-kg-Beutel

21



Filata-Käse8

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500961 Italienischer Burrata Käse 48 % Fett i. Tr. 8 Dosen à 200 g/Karton

2 1599716 Italienischer Burratina 48 % Fett i. Tr. 6 Dosen à 120 g/Karton

3 1501003 Mozzarella Bufala 52 % Fett i. Tr. 12 Stück à 125 g/Karton

4 1501004 Mozzarella Bufala 52 % Fett i. Tr. 8 Stück à 250 g/Karton

5 1500547 Scamorza geräuchert 42 % Fett i. Tr. 10 Stück à 300 g/Karton

6 1502459 Mozzarella Bufala 52 % Fett i. Tr. 1-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1503474 Hellim Grill- & Pfannenkäse 45 % Fett i. Tr. 2-kg-Stück

2 1500955 Halloumi Grillkäse 43 % Fett i. Tr. 10 Stück à 250 g/Karton

1
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9Filata-Käse

Die Käseuhr ist ein hilfreiches Mittel in der Gastronomie, um den Käse in 
der richtigen Reihenfolge anzurichten. Dies hat den Hintergrund sich 
geschmacklich vorzuarbeiten, um nicht von Beginn an den intensiven 
Geschmack eines Blauschimmelkäses im Mund zu haben.

Die Käseuhr hilft auch beim Finden des passenden Weines von Weiß über 
Rosé zu Rot bis schließlich zum Dessertwein. 

Das Prinzip ist einfach: 
Die Platte wird in 4 Kategorien aufgeteilt. Begonnen wird bei 6 Uhr mit 
mildem Weichkäse, es folgen kräftige Schnittkäsesorten, ab 12 Uhr  
würzige Hartkäsesorten und ab 3 Uhr wird mit würzigem Weich- 
käse abgeschlossen. In den jeweiligen Kategorien wird wiederum auch 
mit der mildesten Sorte begonnen und sich so zur kräftigeren Sorte  
herangetastet. 
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Käse richtig serviert – die Käseuhr



Weichkäse

hat (durch die lange Reifezeit) einen hohen Anteil an Trockenmasse. 
Je nach Sorte reift er bis zu 3 Jahre, damit hat er die längste Reifezeit 
aller Käsesorten. Nur so kann der Hartkäse seine intensiven Aromen 
voll entwickeln und erhält den typisch-kräftigen Geschmack. 

Hartkäse
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11Hartkäse

1

1

1

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1510814 Hartkäse frisch gerieben 40 % Fett i. Tr. 5 Packungen à 1 kg/Karton

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501651 Pecorino Chili 50 % Fett i. Tr. ca. 900-g-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501566 Pecorino Romano DOP 32 % Fett i. Tr. ca. 1,5-kg-Stück

2 1501569 Pecorino Romano DOP 36 % Fett i. Tr. 200-g-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500560 MC Hartkäse gerieben  getrocknet, 32 % Fett i. Tr. 10 Beutel à 1 kg/Karton



Hartkäse

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501605 Grana Padano gerieben 32 % Fett i. Tr. 500-g-Beutel

2 1502463 Grana Padano gerieben 32 % Fett i. Tr. 1-kg-Beutel

3 1500420 Parmonie gerieben 32 % Fett i. Tr. 500-g-Dose

1

1

32
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Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501548 Grana Padano DOP 32 % Fett i. Tr. ca. 1-kg-Stück

2 1501549 Grana Padano DOP 32 % Fett i. Tr. ca. 2-kg-Stück

3 1501547 Italienischer Hartkäse 38 % Fett i. Tr. ca. 2-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1502466 Grana Padano Flakes DOP 32 % Fett i. Tr. 500-g-Beutel

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1502006 Grana Padano DOP Nur auf Vorbestellung!  1/2 Laib, ca. 20 kg



13Hartkäse

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501568 Parmigiano Reggiano DOP 32 % Fett i. Tr. ca. 250-g-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500422 Parmigiano Reggiano DOP 32 % Fett i. Tr. 4 Stück à 2 kg/Karton

2 1500421 Parmigiano Reggiano DOP 32 % Fett i. Tr., nur auf Vorbestellung! ca. 32-kg-Stück

3 1553204 Parmigiano Reggiano DOP 32 % Fett i. Tr. ca. 2-kg-Stück

4 1502004 Parmigiano Reggiano DOP 32 % Fett i. Tr. ca. 1-kg-Stück

5 1500423 Parmigiano Reggiano DOP 32 % Fett i. Tr. ca. 250-g-Stück

2 3



Hartkäse14

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1587600 Bergkäse von Omira, 45 % Fett i. Tr. ca. 3,5-kg-Stück

2 1563500 Tête de Moine 51 % Fett i. Tr. 4 Stück à 1 kg/Karton

3 1500623 Tiroler Adlerkäse 45 % Fett i. Tr. 2 Stück à ca. 1,6 kg/Karton

4 1599400 Vorarlberger Bergkäse 45 % Fett i. Tr. 1,8-kg-Stück

5 1501421 Urtyroler 32 % Fett i. Tr. ca. 1,75-kg-Stück

6 1501668 Vorarlberger Bergkäse 1/8 10 Monate gereift ca. 3,6-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501542 Manchego KL DOP von Die Käsespezialisten Süd, 50 % Fett i. Tr. ca. 1-kg-Stück

2 1501006 Queso Manchego Don Juan 55 % Fett i. Tr., 6 Monate gereift ca. 3-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501464 Fr. Wensleydale Cranberry 42 % Fett i. Tr. 150-g-Stück

2 1501465 Fr. Wensleydale Apricot 38 % Fett i. Tr. 150-g-Stück

1
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15Hartkäse

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1560400 Appenzeller 48 % Fett i. Tr. 4 Stück à ca. 1,65 kg/Karton

2 1502427 Emmentaler 45 % Fett i. Tr., aus Baden-Württemberg 4-kg-Stück

3 1560100 Emmentaler 45 % Fett i. Tr. ca. 4,5-kg-Stück

4 1560300 Greyerzer 49 % Fett i. Tr. 6 Stück à ca. 1,6 kg/Karton

5 1500252 Gruyère AOC mild 48 % Fett i. Tr. ⅛ Laib

6 1500656 Höhlen Greyerzer 50 % Fett i. Tr. ca. 4,2-kg-Stück

7 1501650 Comté AOP 45 % Fett i. Tr. ca. 4,5-kg-Stück

8 1560000 Schweizer Emmentaler 49 % Fett i. Tr. 4 Stück à ca. 3 kg/Karton

1
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Hartkäse16

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501702 Alta Badia 50 % Fett i. Tr. 150-g-Stück

2 1501642 Alta Badia 50 % Fett i. Tr. ca. 4,5-kg-Stück

1

2

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501550 BIO Bergkäse Zwickel 45 % Fett i. Tr. ca. 3,2-kg-Stück

1

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1502440 Schwyzer Bergkäse gerieben 48 % Fett i. Tr. 1-kg-Beutel

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500637 Gaiser Bergkäse 48 % Fett i. Tr. ca. 3,5 kg

1



17Hartkäse

Zum eindrucksvollen Finale eines jeden Menüs darf eine Käseplatte nicht 
fehlen. Aber auch bei besonderen Veranstaltungen zum Buffet oder  
Dessert werden gerne verschiedenste Käsesorten gereicht. 
Wer nach einer Alternative sucht wird bei diesem Trend aus England fündig: 
„Cheese Wedding Cakes“ erhalten auch hierzulande eine größer werdende 
Beliebtheit. Gedacht als Alternative zur klassischen Hochzeitstorte lässt 
sich die Variante aus echtem Käse beliebig zusammenstellen, ob groß 
oder klein, simpel oder extravagant, und ist so bei weitem nicht nur für 
Hochzeiten geeignet. 

Die Kombinationsmöglichkeiten sind unendlich: ob Hart- oder Weich-
käse, mild oder würzig, klein oder groß. Um eine größtmögliche Vielfalt 
für die unterschiedlichen Geschmäcker der Gäste zu bieten, ist es wichtig  
verschiedene Sorten Käse zu verwenden. Diese werden dann auf einer 
großen Platte gestapelt und dekoriert. 
Damit die Torte und Deko schön frisch aussehen wird sie am besten erst 
am Tag der Veranstaltung erstellt. Falls von der Torte noch etwas übrig 
bleiben sollte, können die leckeren Reste noch als Beilage zum Mitter-
nachtssnack gereicht werden. 

Checkliste für Ihre individuelle Käsetorte 
Grundlagen: 
□ Große Platte (z. B. aus Holz oder Schiefer) 
□ Mindestens 3 Sorten/Laibe 
□ Von groß nach klein stapeln 
□ Als Menüabschluss: ca. 80 – 100 g Käse/Person 
□ Als Hauptspeise: ca. 200 g Käse/Person 

Dekoration: 
□ Frische Früchte (z. B. Trauben, Feigen, Physalis, Maracuja oder Beeren)
□ Blumen (z. B. Rosen, Nelken, Disteln, Lavendel, oder Holunderblüten)
□ Kräuter (z. B. Thymian, Rosmarin, Minze, Basilikum oder Petersilie)
□ Nüsse (z. B. Walnüsse, Pistazien oder Mandeln)
□ Bänder und Schleifen 
□ Figuren 

Sonstige Beilagen auf der Platte:
□ Saucen (z. B. Feigen-Senf-Sauce oder Balsamico-Creme)
□ Trockene Lebensmittel (z. B. Grissini, Schüttelbrot oder Knabberkekse)
□ Hartwurst (z. B. Salami, Pfefferbeißer oder Landjäger)

Torten mal anders: Die Käsetorte 

Überraschen Sie Ihre Gäste bei Veranstaltungen mit diesem besonders köstlichen Hingucker!



Weichkäse

reift zwischen zwei und acht Wochen von außen nach innen. 
Häufig wird die Oberfläche mit Pilzkulturen behandelt. Er ist 
vielseitig, besticht durch sanfte Aromen, weiche Texturen 
oder tritt kräftig-würzig auf.  

Weichkäse

18



Weichkäse 19

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1564800 Coburger Comtesse 56 % Fett i. Tr. 1-kg-Stück

1

2

2

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500330 Backcamembert 50 % Fett i. Tr. 12 Stück à 75 g/Packung

2 1590804 Rotter Klosterkäse 60 % Fett i. Tr. 6 Packungen à 850 g/Karton

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1510810 Balkankäse gewürfelt 50 % Fett i. Tr. 1,8-kg-Eimer

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501128 Paglietta  50 % Fett i. Tr. 440-g-Stück

1



Weichkäse20

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1580300 Almzeit Pfeffer 70 % Fett i. Tr.  6 Stück à 175 g/Karton

2 1500710 Almzeit Pilze 70 % Fett i. Tr. 6 Stück à 175 g/Karton

3 1502411 Almzeit cremig-mild 72 % Fett i. Tr. 6 Stück à 175 g/Karton

4 1500562 Almzeit cremig-mild 72 % Fett i. Tr. 6 Stück à 350 g/Karton

5 1500563 Almzeit cremig-würzig 72 % Fett i. Tr. 6 Stück à 350 g/Karton

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1553400 Bavaria Blu 70 % Fett i. Tr. 8 Stück à 150 g/Karton

2 1566300 Bavaria Blu 70 % Fett i. Tr. 2 Stück à ca. 1,2 kg/Karton

3 1500564 Bavaria Blu 70 % Fett i. Tr. 6 Stück à 350 g/Karton

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1535800 Bonifaz milder Chili 70 % Fett i. Tr. 2 Stück à ca. 1,2 kg/Karton

2 1601700 Bonifaz Knoblauch 70 % Fett i. Tr. 2 Stück à ca. 1,2 kg/Karton

3 1569100 Bonifaz Naturgenuss 70 % Fett i. Tr. 2 Stück à ca. 1,2 kg/Karton

4 1601600 Bonifaz grüner Pfeffer 70 % Fett i. Tr. 2 Stück à ca. 1,2 kg/Karton

1

1
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Weichkäse 21

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1518915 Tettnanger Rahmkäse 50 % Fett i. Tr. ca. 1,3-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501212 Taleggio 48 % Fett i. Tr. ca. 550-g-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1502431 Brie 50 % Fett i. Tr. ca. 2,2-kg-Stück

2 1501529 BIO Brie 60 % Fett i. Tr. ca. 2,5-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500147 Cambozola 70 % Fett i. Tr. 8 Stück à 400 g/Karton

2 1560800 Cambozola Classic 70 % Fett i. Tr. 8 Stück à 150 g/Karton

3 1568800 Cambozola-Torte 70 % Fett i. Tr. ca. 2,2-kg-Stück

1

1
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Weichkäse
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22

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500452 Camembert Président 48 % Fett i. Tr. 8 Stück à 250 g/Karton

2 1500451 Camembert Aromatique 50 % Fett i. Tr. 8 Stück à 250 g/Karton

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1530000 Original Roquefort 52 % Fett i. Tr. 4 Stück à ca. 0,7 kg/Karton

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500715 Gorgonzola  48 % Fett i. Tr. 8 Stück à 150 g/Karton

2 1571500 Gorgonzola Cremoso 48 % Fett i. Tr. 2 Stück à 1,5 kg/Karton

3 1500261 Gorgonzola Intenso 48 % Fett i. Tr. 4 Stück à 1,5 kg/Karton

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1550000 Géramont 60 % Fett i. Tr. 8 Stück à 200 g/Karton

2 1565900 Géramont-Torte 60 % Fett i. Tr. ca. 2,2-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1502464 Gorgonzola Dolce Intenso 48 % Fett i. Tr. ca. 1,5-kg-Stück

1
2



Weichkäse 23

1
2 3

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1532304 Président Camembert 50 % Fett i. Tr. 6 Stück à 200 g/Karton

2 1500048 Président Le Cremiot 60 % Fett i. Tr. 6 Stück à 200 g/Karton

3 1500454 Tortenbrie 50 % Fett i. Tr. 9 Stück à 500 g/Karton

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1502456 GlutGut Grillkäse Kräuter 2 Stück à 75 g/Packung 5 Packungen/Karton

2 1502457 GlutGut Grillkäse Natur 2 Stück à 75 g/Packung 5 Packungen/Karton

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501431 Rougette cremig-mild 60 % Fett i. Tr. 2 Packungen à 90 g/Karton

2 1501624 Rougette Natur 55 % Fett i. Tr. 24 Packungen à 90 g/Karton

3 151630 Rougette Kräuter 55 % Fett i. Tr. 24 Packungen à 90 g/Karton

2

2 3

1



Weichkäse
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Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1515500 Munster Lisbeth Käse 50 % Fett i. Tr. 2-kg-Karton

2 1505700 Peyrigoux 60 % Fett i. Tr. ca. 1,6-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1506690 Brebiou Schafskäse 50 % Fett i. Tr. 150-g-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500810 Champignon
Rahm Camembert 50 % Fett i. Tr. 8 Packungen à 125 g/Karton

2 1503047 Gourmet de Champignon 60 % Fett i. Tr., cremig-mild 1-kg-Stück

3 1512117 Hochgenuss zart-schmelzend 4 Stück à 200 g/Karton

4 1568500 Allgäuer Sahnetorte 65 % Fett i. Tr. ca. 2-kg-Stück

1
2



Weichkäse 25

1

2
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Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1539400 St. Mang Romadur 50 % Fett i. Tr. 8 Stück à 100 g/Karton

2 1599709 St. Mang Rubius würzig 60 % Fett i. Tr. 6 Stück à 180 g/Karton

3 1539000 Klein-Limburger 40 % Fett i. Tr. 6 Stück à 200 g/Karton

4 1599500 Limburger 40 % Fett i. Tr. 5 Stück à 500 g/Karton

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500054 BIO Gepfeffertes Ärschle 60 % Fett i. Tr. ca. 600-g-Stück

2 1523827 BIO Antons Liebe rot 60 % Fett i. Tr. ca. 700-g-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501567 Caciotta mit Steinpilzen 180-g-Stück

2 1502002 Caciotta mit Walnüssen 180-g-Stück

1 2



Weichkäse
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26

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501428 Brebirousse d’Argental 50 % Fett i. Tr. ca. 1-kg-Stück

2 1501217 Brie de Meaux Moutarde 50 % Fett i. Tr. ca. 950-g-Stück

3 1500927 Brie de Meaux AOP 45 % Fett i. Tr. 4 Stück à 750 g/Karton

4 1501415 Brillat-Savarin 72 % Fett i. Tr. ca. 500-g-Stück

5 1541400 Calvados Camembert Maxi 45 % Fett i. Tr. ca. 1,1-kg-Stück

6 1564900 Camembert Calvados 45 % Fett i. Tr. 6 Stück à 250 g/Karton

7 1509928 Camembert di Bufala 60 % Fett i. Tr. 4 Stück à 300 g/Karton

8 1500519 Chaource AOC Fromi 48 % Fett i. Tr. 6 Stück à 250 g/Karton

9 1531900 Chaumes Weichkäse 55 % Fett i. Tr.  8 Stück à 200 g/Karton

10 1513500 Chevre d’Argental 45 % Fett i. Tr. 1-kg-Stück

11 1500924 Coulommiers mind. 45 % Fett i. Tr. 4 Stück à 500 g/Karton



Weichkäse 27

1
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Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1566000 Fromage de Chaumes 50 % Fett i. Tr. 2-kg-Stück

2 1580041 Französischer L’Ortolan 50 % Fett i. Tr. 6 Stück à 250 g/Karton

3 2742201 Grand Rustique 45 % Fett i. Tr. 2 Stück à ca. 1 kg/Karton

4 1501318 Käse Edelpilz St. Agur 60 % Fett i. Tr., nur auf Vorbestellung! ca. 2,3-kg-Stück

5 1502451 Langres German AOP 50 % Fett i. Tr. 6 Stück à 180 g/Karton

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1507410 Cremoulin 50 % Fett i. Tr. ca. 350-g-Stück

2 1500928 Delice d’Argental 75 % Fett i. Tr. 2 Stück à ca. 1 kg/Karton

3 2742100 Elsässer Winzerkäse 50 % Fett i. Tr. 2 Stück à 1,6 kg/Karton

4 1580042 Elsässer Winzerkäse 50 % Fett i. Tr. 6 Stück à 220 g/Karton

5 1500915 Epoisses AOC Bois 50 % Fett i. Tr. 6 Stück à 250 g/Karton

6 1604600 Fougeru aus Rohmilch, 45 % Fett i. Tr. 4 Stück à 700 g/Karton

7 1500922 Fourme Ambert 50 % Fett i. Tr. 8 Stück à 125 g/Karton

8 1562800 Französischer Tortenbrie 50 % Fett i. Tr. 3-kg-Stück



Weichkäse

2 9
8

6 8
1

28

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500916 Mont d’Or Fromi 50 % Fett i. Tr. 6 Stück à 360 g/Karton

2 1599708 Französicher L’Ortolan Trüffel 55 % Fett i. Tr. 6 Stück à 135 g/Karton

3 1501253 Petit Grès Champenois 72 % Fett i. Tr. 5 Stück à 150 g/Karton

4 1580041 Französicher L’Ortolan 50 % Fett i. Tr. 200-g-Stück

5 1501462 Französicher P’tit Grey 55 % Fett i. Tr. 125-g-Stück

6 1502452 Saint Vernier 60 % Fett i. Tr. 200-g-Stück

7 1604700 Rochebaron 55 % Fett i. Tr. 600-g-Stück

8 1500145 Roucolons Weichkäse 55 % Fett i. Tr. 8 Stück à 220 g/Karton

9 1529800 Rougette Weichkäse 65 % Fett i. Tr. ca. 2-kg-Stück

10 1566100 St. Albray 50 % Fett i. Tr. ca. 2-kg-Stück

11 1527000 St. Albray 60 % Fett i. Tr. 8 Stück à 180 g/Karton

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1571400 Le Brin 50 % Fett i. Tr., laktosefrei 8 Stück à 150 g/Karton

2 1507409 Le Montagnard 58 % Fett i. Tr. 8 Stück à 200 g/Karton

3 1500755 Le Révidoux 50 % Fett i. Tr. 3 Stück à ca. 1,2 kg/Karton

4 1531500 Lingot d’Argental 60 % Fett i. Tr. 1-kg-Stück

5 1501255 Margalet Papillon 55 % Fett i. Tr. 8 Stück à 150 g/Karton

6 1500534 Reblochon 45 % Fett i. Tr. 6 Stück à 230 g/Karton

7 1514200 Reblochon AOC 50 % Fett i. Tr. ca. 500-g-Stück

8 1501427 Vacherousse d’Argental 60 % Fett i. Tr. ca. 2-kg-Stück
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Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500115 Goasskäse 45 % Fett i. Tr. ca. 1-kg-Stück

2 1502436 Waldviertel Chilikäse (Schaf) 45 % Fett i. Tr. ca. 1-kg-Stück

3 1500113 Selchkäse (Schaf) 45 % Fett i. Tr. ca. 1-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500369 Greco Schafsfeta 48 % Fett i. Tr. 12 Stück à 200 g/Karton

2 1554400 Greco Schafsfeta 48 % Fett i. Tr. ca. 2-kg-Block

3 1502409 Salakis Schafskäse 49 % Fett i. Tr. ca. 2-kg-Stück

4 1500645 Sirtakis Käsewürfel 45 % Fett i. Tr. 1,8-kg-Eimer

1 2 3



Weichkäse
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Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501134 Ziegenrolle Classic 6 Stück à 100 g/Karton

2 1500047 Président La Brique 45 % Fett i. Tr. 8 Stück à 150 g/Karton

3 1502410 Président St. Maure 45 % Fett i. Tr. 6 Stück à 200 g/Karton

4 1500112 Ziegenkäse Torte 45 % Fett i. Tr. 2 Stück à ca. 1 kg/Karton

5 1501045 Merci Chef Ziegenrolle 45 % Fett i. Tr. ca. 1-kg-Stück

6 1500930 Mini-Ziegenkäse 45 % Fett i. Tr. 6 Stück à 125 g/Karton

7 1500912 St. Maure Ziegenrolle 45 % Fett i. Tr. 4 Stück à 250 g/Karton

8 1528300 Picandou Weichkäse 50 % Fett i. Tr. 6 Stück à 42 g/Packung

9 1501242 Président Ziegenrolle 45 % Fett i. Tr. 1-kg-Stück

10 1501243 Président Ziegenrolle 45 % Fett i. Tr. 1-kg-Stück

11 1500867 Ziegenfrischkäse 750-g-Schale

12 1502503 Ziegenfrischkäserolle frisch 1-kg-Packung

13 1500021 Ziegenfrischkäseröllchen mit Wildkräutern 500-g-Packung

14 1501502 Ziegenkäsetorte Kräuter 45 % Fett i. Tr. 1-kg-Stück

15 1501461 Florette 125-g-Stück 125-g-Stück
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Weichkäse

ist ein junger Käse und reift zwischen vier und sechs Wochen. 
Er lässt sich gut in Scheiben schneiden und ist geschmeidig 
bis fest. Sein Geschmack reicht von mild bis kräftig und würzig. 

Schnittkäse

32
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Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500651 Kräuterschatz  50 % Fett i. Tr. ca. 3-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500561 Bergjausen 50 % Fett i. Tr. 6 Packungen à 1 kg/Karton

2 1500319 Butterkäse Scheiben 45 % Fett i. Tr. 6 Stück à 1 kg/Karton

3 1502455 Cheddar Scheiben 50 % Fett i. Tr. 6 Packungen à 1 kg/Karton

4 1500317 Edamer Scheiben 40 % Fett i. Tr. 6 Packungen à 1 kg/Karton

5 1500320 Emmentaler Scheiben 45 % Fett i. Tr. 6 Packungen à 1 kg/Karton

6 1500316 Gouda Scheiben 48 % Fett i. Tr. 6 Packungen à 1 kg/Karton

7 1500318 Tilsiter Scheiben 45 % Fett i. Tr. 6 Packungen à 1 kg/Karton

8 1518918 Gouda Sandwich-Ecken geschnitten 6 Packungen à 1 kg/Karton

9 1501348 Räucherkäsescheiben 50 % Fett i. Tr. 1-kg-Packung

10 1518917 Gouda Baguettestreifen 5 x 15 cm 1-kg-Packung

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500328 Bayerischer Emmentaler 45 % Fett i. Tr. 3-kg-Block

1



Schnittkäse
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Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1520510 Gouda gerieben 48 % Fett i. Tr. 1-kg-Beutel

2 1518908 Edamer geraspelt 40 % Fett i. Tr. 1-kg-Beutel

3 1501350 Käsemischung für Pizza 40 % Fett i. Tr. 1-kg-Beutel

4 1501247 Emmentaler gewürfelt 45 % Fett i. Tr. 1-kg-Beutel

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500321 Emmentaler gerieben 45 % Fett i. Tr. 1-kg-Beutel

2 1500334 Spätzlekäse gerieben 45 % Fett i. Tr. 1-kg-Beutel

3 1501303 Wurstsalatkäse in Streifen 45 % Fett i. Tr. 1-kg-Beutel

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1502428 Spätzlekäse 48 % Fett i. Tr., aus Baden-Württemberg 1-kg-Beutel

2 1586500 Emmentaler gerieben 45 % Fett i. Tr., aus Baden-Württemberg 1-kg-Beutel



35Schnittkäse
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Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500032 Grünländer Scheiben 
Bärlauch 48 % Fett i. Tr. 20 Scheiben à 25 g/Packung

2 1500033 Grünländer Scheiben 
Chili 48 % Fett i. Tr. 20 Scheiben à 25 g/Packung

3 1500031 Grünländer Scheiben 
geräuchert 48 % Fett i. Tr. 20 Scheiben à 25 g/Packung

4 1500029 Grünländer Scheiben 
natur 48 % Fett i. Tr. 6 Packungen à 500 g/Karton

5 1500012 Grünländer Bärlauch 48 % Fett i. Tr. ca. 2-kg-Stück

6 1500013 Grünländer Chili-Paprika 48 % Fett i. Tr. 2,6-kg-Stück

7 1530100 Grünländer Schnittkäse 48 % Fett i. Tr. ca. 3-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1518910 Emmentaler 45 % Fett i. Tr. ca. 2,5-kg-Stück



Schnittkäse36

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500026 Gouda 48 % Fett i. Tr. ca. 15-kg-Stück

2 1500036 Edamer 40 % Fett i. Tr. ca. 15-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500251 Emmentaler mild 48 % Fett i. Tr. ca. 3-kg-Stück

2 1500220 Heublumenkäse 48 % Fett i. Tr. ¼ Laib, ca. 1,5-kg-Stück

3 1500214 Schwyzer Bergkäse 48 % Fett i. Tr. ½ Laib, ca. 3-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1522200 Donautaler Butterkäse 45 % Fett i. Tr. 6-kg-Stück

2 1502439 Donautaler Scheiben 45 % Fett i. Tr. 6 Packungen à 1 kg/Karton

3 1501121 Donautaler Tilsiter 45 % Fett i. Tr. ca. 3-kg-Stück

3
2

1

1

1
3



37Schnittkäse

7

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500658 Bio Alpenländischer 
Butterkäse 50 % Fett i. Tr. 2 Stück à 4 kg/Karton

2 1553230 König Ludwig
Königskäse 50 % Fett i. Tr., nur auf Vorbestellung! 6-kg-Stück

3 1501312 Scharfer Maxx 58 % Fett i. Tr., nur auf Vorbestellung! ca. 3,4-kg-Stück

4 1500620 Steinsalzkäse 50 % Fett i. Tr., nur auf Vorbestellung! ca. 4-kg-Stück

5 1501321 Wildblütenkäse 45 % Fett i. Tr. ca. 3-kg-Stück

6 1500609 Stilfser Bergkäse 50 % Fett i. Tr. ca. 2,3-kg-Stück

7 1501701 Stilfser Bergkäse 50 % Fett i. Tr. 8 Stück à 150 g/Karton

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501151 Felsenkellerkäse Heidi 48 % Fett i. Tr. 8 Stück à 150 g/Karton

2 1504679 Steinsalzkäse 50 % Fett i. Tr. 8 Stück à 150 g/Karton

3 1504689 Wasabikäse 50 % Fett i. Tr. 8 Stück à 150 g/Karton

4 1501150 Wildererkäse 48 % Fett i. Tr. 8 Stück à 150 g/Karton

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1510557 BIO Pfefferrebell 50 % Fett i. Tr. 125-g-Stück

2 1510558 BIO Bergkäse 50 % Fett i. Tr. 125-g-Stück

3

1

1 2

2 3
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Schnittkäse
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Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1568300 Coburger Butterkäserolle 50 % Fett i. Tr. 2-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1539600 Gouda mittelalt pikantje 48 % Fett i. Tr. ¼ Laib, ca. 2,6-kg-Stück

2 1564201 Maigouda 48 % Fett i. Tr., Saisonartikel/nur auf Vorbestellung! ca. 12,5-kg-Stück

1
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Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1567500 Räucherrolle Natur 45 % Fett i. Tr. 2-kg-Stück

2 1567600 Räucherrolle Schinken 45 % Fett i. Tr. 2-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501164 Zillertaler Bauernkäse 45 % Fett i. Tr. 1,6-kg-Stück

2 1501163 Zillertaler Bergkäse 50 % Fett i. Tr. ca. 3-kg-Stück

3 1501069 Zillertaler Heublumenkäse 45 % Fett i. Tr. ca. 2,2-kg-Stück

4 1501165 Zillertaler Holunderkas 55 % Fett i. Tr. ca. 2,4-kg-Stück

5 1501068 Zillertaler Schmugglerkas 55 % Fett i. Tr. ca. 2,4-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE
1 1525182 Käsetrio Sachsen Heinrichsthaler Bärlauchkäse, Deutscher Großlochkäse, 

Heinrichsthaler Bockshornkleekäse, 45 % Fett i. Tr.  
500-g-Schale

2 1525183 Mecklenburger Trio Edamer 45 % Fett i. Tr., Müritzer 55 % Fett i. Tr.,
Deutscher Großlochkäse 45 % Fett i. Tr.

500-g-Schale

3 1525190 Käsetrio Vesper Gouda 48 % Fett i. Tr., Maasdamer 45 % Fett i. Tr.,
Schinken-Rauch-Käse 55 % Fett i. Tr.

500-g-Schale

4 1525184 Käsetrio Saale-Unstrut Edamer 40 % Fett i. Tr., Chilikäse 45 % Fett i. Tr.,
Köhlerkäse 45 % Fett i. Tr.

500-g-Schale

1 3
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Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500262 BALDAUF Alpkäse 50 % Fett i. Tr. ca. 0,9-kg-Stück

2 1501510 BALDAUF Bauerngarten 50 % Fett i. Tr. 300-g-Stück

3 1599750 BALDAUF Bauerngarten 50 % Fett i. Tr. ¼ Laib, ca. 1,5-kg-Stück

4 1599729 BALDAUF Chilikäse 50 % Fett i. Tr. ¼ Laib, ca. 1,5-kg-Stück

5 1501512 BALDAUF Wildblumenkäse 50 % Fett i. Tr. 300-g-Stück

6 1599749 BALDAUF Wildblumenkäse 50 % Fett i. Tr. ¼ Laib, ca. 1,5-kg-Stück

7 1501511 BALDAUF Zitronenpfefferkäse 50 % Fett i. Tr. ca. 300-g-Stück

8 1599727 BALDAUF Zitronenpfefferkäse 50 % Fett i. Tr. ¼ Laib, ca. 1,5-kg-Stück

9 1599721 BALDAUF Gewürzhexe 50 % Fett i. Tr. ¼ Laib, ca. 1,5-kg-Stück

10 1501513 BALDAUF Der Allgäuer 50 % Fett i. Tr. ca. 300-g-Stück

11 1599743 BALDAUF Der Allgäuer 50 % Fett i. Tr. ¼ Laib, ca. 1,5-kg-Stück

12 1599744 BALDAUF Walnusskäse 50 % Fett i. Tr., Saisonartikel ¼ Laib, ca. 1,5-kg-Stück 

13 1501539 BALDAUF 1862 Meisterstück 50 % Fett i. Tr. ca. 5-kg-Stück

4

9 2

5 7
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Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501332 BIO Torte Gute Laune 50 % Fett i. Tr. ca. 4-kg-Stück

2 1502436 BIO Hubertus Kräuter 50 % Fett i. Tr. ca. 2,7-kg-Stück

3 1501326 BIO Chilikäse 50 % Fett i. Tr. ca. 4-kg-Stück

4 1501334 BIO Hubertus 50 % Fett i. Tr. ca. 3-kg-Stück

5 1501335 BIO Chunibert 50 % Fett i. Tr. ca. 4-kg-Stück

6 1502438 BIO Bockshornkleekäse 50 % Fett i. Tr. ca. 4-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1518924 Goldsteig Emmentaler 45 % Fett i. Tr. 200-g-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1510556 Bellavitano Espresso 45 % Fett i. Tr. 150-g-Stück

2 1510555 Bellavitano Whiskey 45 % Fett i. Tr. 150-g-Stück

3 1501666 Bellavitano Merlot 45 % Fett i. Tr. 150-g-Stück

1

1

1

2
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Weichkäse

hat eine Reifezeit von drei Wochen bis neun Monaten und wird 
überwiegend pur gegessen. Häufig wird diese Sorte mit Kräutern, 
Gewürzen oder Edelpilzen verfeinert. Geschmacklich ist er am 
breitesten aufgestellt, von sehr mild bis würzig oder gar scharf 
ist alles möglich. 

Halbfester Schnittkäse

42
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Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1560500 Schweizer Raclette 48 % Fett i. Tr. ¼ Stück, ca. 1,64-kg-Stück

2 1500248 Raclette 45 % Fett i. Tr., Saisonartikel ½ Laib, ca. 3,5-kg-Stück 

3 1500402 Deutscher Raclette 
Schnittkäse 53 % Fett i. Tr. ca. 2,5-kg-Stück

4 1500257 Raclette rund 48 % Fett i. Tr., nur auf Vorbestellung! ca. 6-kg-Stück

5 1532303 Französischer Raclette 4 Stück à 1,75 kg/Karton

6 1525400 Riches Monte Raclette viereck Nur auf Vorbestellung! ca. 6-kg-Stück

7 1501515 Deutscher Raclettekäse 50 % Fett i. Tr.  ca. 1,8-kg-Stück

8 1580015 Französischer Raclette 45 % Fett i. Tr. ca. 6-kg-Laib

9 1500643 Pere Eug. Raclettescheiben  48 % Fett i. Tr. ca. 400-g-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1560411 Emmi Fondue 400-g-Packung

3

7



Halbfester Schnittkäse

1

2

4

44

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1565500 Butterkäse Bonbel Brot 50 % Fett i. Tr. ca. 2,3-kg-Stück

2 1569900 Mini Babybel 45 % Fett i. Tr. 5 Stück à 20 g/Netz

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501608 Almzeit Rauchkäse 
Chili-Paprika 45 % Fett i. Tr. ca. 1,7-kg-Stück

2 1563200 Almzeit Rauchkäse 
Putenschinken 55 % Fett i. Tr. ca. 1,7-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501617 Almzeit Kräuter 45 % Fett i. Tr. ca. 1,7-kg-Stück

2 1501610 Almzeit Kümmel 45 % Fett i. Tr. ca. 1,7-kg-Stück

3 1501609 Almzeit Pfeffer 45 % Fett i. Tr. ca. 1,7-kg-Stück

4 1501611 Almzeit Paprika/Zwiebel 45 % Fett i. Tr. ca. 1,7-kg-Stück

1
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3



45Halbfester Schnittkäse

1

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1516611 Bayerntaler 45 % Fett i. Tr. ca. 3-kg-Stück

2 1563600 Bon Fol Epi 50 % Fett i. Tr. ca. 4,5-kg-Stück

3 1564600 Dänischer Butterkäse Esrom 45 % Fett i. Tr. ca. 1,7-kg-Stück

4 1540700 Mertinger Glockenzeller 45 % Fett i. Tr. 4 Stück à ca. 3 kg/Karton

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1522700 Provolone Dolce Salame 52 % Fett i. Tr. 2 Stück à 1 kg/Karton

2 1500429 Provolone Fischettino ca. 0,8-kg-Stück

3 1501565 Provolone Val pad. DOP pic 200-g-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1529900 Natura 60 % Fett i. Tr. 1-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1510800 Berghofkäse 45 % Fett i. Tr. 12,5-kg-Stück

1

2 4



Halbfester Schnittkäse

1

3

46

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1562500 Leerdammer 45 % Fett i. Tr. ¼ Laib, 3,2-kg-Stück

2 1522300 Leerdammer Filetstück 45 % Fett i. Tr. ca. 2,7-kg-Stück

3 1522101 Leerdammer Scheiben 51 % Fett i. Tr. 5 Packungen à 1 kg/Karton
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Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1515300 Donautaler 45 % Fett i. Tr. 6 Stück à ca. 3 kg/Karton

2 1561100 Edamer 40 % Fett i. Tr. ca. 2,8-kg-Brot

3 1561000 Edamer 30 % Fett i. Tr. ca. 2,8-kg-Brot

4 1507200 Gouda Brot 48 % Fett i. Tr. 6 Stück à ca. 2,8 kg/Karton

5 1500139 Bon Edamer 40 % Fett i. Tr. ca. 2,8-kg-Brot

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501637 Brugge Alt 50 % Fett i. Tr. 200-g-Stück



ist der einzige Käse, der nicht reifen muss und frisch verzehrt 
wird. Er hat einen angenehm frischen Geschmack, ist leicht 
krümelig bis cremig und lässt sich vielseitig einsetzen sowie 
verfeinern.

Frischkäse

48
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Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1533000 Bresso Kräuter 60 % Fett i. Tr. 1,5-kg-Dose

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1506400 Castello Ananas 60 % Fett i. Tr. 1-kg-Stück

2 1506500 Castello Pfeffer 65 % Fett i. Tr. 1-kg-Stück

4 1563800 Castello Schnittlauch 70 % Fett i. Tr. 1-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1518700 Land-Frischkäse 70 % Fett i. Tr. 2 Packungen à 1,5 kg/Karton

2 1522400 Land-Frischkäse 70 % Fett i. Tr. 3,5-kg-Packung

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1512022 Frischkäse 70 % Fett i. Tr. 1,5-kg-Packung

2 1512021 Frischkäse 70 % Fett i. Tr. 3-kg-Packung



Frischkäse
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Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1551300 Mascarpone 80 % Fett i. Tr. 8 Becher à 250 g/Karton

2 1552000 Mascarpone 80 % Fett i. Tr. 8 Becher à 500 g/Karton

3 1517300 Mascarpone 80 % Fett i. Tr. 6 Eimer à 2 kg/Karton

4 1500007 Ricotta 38 % Fett i. Tr. 8 Becher à 450 g/Karton

5 1510801 Ricotta Salata 40 % Fett i. Tr. 4 Schalen à 1,5 kg/Karton

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1599701 Mascarpone 80 % Fett i. Tr. 2-kg-Eimer

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500415 Mascarpone 80 % Fett i. Tr.  500-g-Becher

2 1501232 Mascarpone 82 % Fett i. Tr. 2-kg-Schale



51Frischkäse

2

1 2

3
4

5

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1531700 Philadelphia 
Doppelrahmstufe 70 % Fett i. Tr. 20 Stück à 175 g/Karton

2 1531600 Philadelphia Kräuter 
Doppelrahmstufe 64 % Fett i. Tr. 10 Stück à 175 g/Karton

3 1502900 Philadelphia Kräuter 64 % Fett i. Tr. 60 Stück à 16,6 g/Packung

4 1502800 Philadelphia Natur 70 % Fett i. Tr. 60 Stück à 16,6 g/Packung

5 1501300 Philadelphia 70 % Fett i. Tr. 4 Stück à 1,65 kg/Karton

6 1538300 Philadelphia 70 % Fett i. Tr. 4 Packungen à 500 g/Karton

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1506300 Petrella Paprika 24 % Fett i. Tr. 1-kg-Stück

2 1529600 Petrella Schnittlauch 24 % Fett i. Tr. 1-kg-Stück



Frischkäse
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Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1590800 Obazda 60 % Fett i. Tr. 1,5-kg-Eimer

2 1590877 Camembert-Creme 1,5-kg-Eimer



53Frischkäse

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500124 Schabzinger Stöckli 6 Stück à 100 g/Karton

2 1500631 Allgäuer Frischkäse 65 % Fett i. Tr. 4 Stück à 2 kg/Karton

3 1567000 Alpenkräutercreme 60 % Fett i. Tr. 5 Stück à 1 kg/Karton

4 2700445 Frischkäse Bärlauch 84 % Fett i. Tr. 1-kg-Schale

5 2700446 Frischkäse Senf Honig 84 % Fett i. Tr. 1-kg-Schale

6 2700444 Frischkäse Tomate 81 % Fett i. Tr. 1-kg-Schale

7 1506702 Landfrisch Frischkäse 70 % Fett i. Tr., nur auf Vorbestellung! 10-kg-Eimer

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1502504 Del Schafskäserolle frisch 1-kg-Packung

1

1



Weichkäse

wird auf Grundlage von gereiftem Schnitt- oder Frischkäse 
geschmolzen, weiterverarbeitet und haltbar gemacht. 
Es gibt ihn in unterschiedlichen Variationen und 
Geschmacksrichtungen.  

Schmelzkäse
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Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1570700 Schmelzkäsewürfel 40 % Fett i. Tr. 5 Beutel à 1 kg/Karton

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501049 Schmelzkäse 8 x 8 40 % Fett i. Tr. ⅛ Stücke, 8 Stück/Runddose

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501129 Walnussrolle 60 % Fett i. Tr. 1-kg-Stück

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501346 Cheddar Scheiben rot 50 % Fett i. Tr. 6 Packungen à 1 kg/Karton

2 1502455 Cheddar Scheiben 50 % Fett i. Tr. 1-kg-Packung

3 1501323 Cheddar gerieben 50 % Fett i. Tr. 10 Beutel à 500 g/Karton

4 1501514 Hochland Cheddar Cheese 
Sauce 750-g-Beutel

5 1501354 Käsescheiben mit Cheddar  30 % Fett i. Tr. 8 Packungen à 1 kg/Karton

6 1541900 Cheddar Irisch 48 % Fett i. Tr. ca. 1-kg-Stück

3

1

4



Weichkäse

ist ein in Salzlake gereifter Käse, der im Gegensatz zum Feta 
aus Kuhmilch hergestellt wird. Er hat ein frisches Aroma mit 
einem salzig-säuerlichen, milden oder würzigen Geschmack. 

Hirtenkäse
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1

1

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500510 Hirtenkäse Classic 45 % Fett i. Tr. 2-kg-Eimer

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1500435 Hirtenkäsewürfel 45 % Fett i. Tr. 1,5-kg-Eimer



Weichkäse

ist eine pflanzlich basierte Alternative zu regulärem Käse. 
Außerdem ist er eine gute Wahl für Allergiker, denn er ist von 
Natur aus frei von Laktose. Veganer Käse ist unglaublich 
vielseitig verwendbar.

Veganer Käse
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Veganer Käse

1

1

2

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501626 Simply V Burgerscheiben Cheddar Style 150-g-Packung

2 1501625 Simply V gerieben 100-g-Beutel

Art-Nr. Artikelbezeichnung Beschreibung/Eigenschaften VE

1 1501627 Bedda Classic Scheiben 150-g-Packung
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Stockach:

Alle Angebote sind an den Standorten Stuttgart und Stockach erhältlich, solange der Vorrat reicht. 
Für Druckfehler keine Haftung. Dargestellte Produkte sind als Serviervorschlag zu verstehen. Öko-Kontrollstelle: DE-ÖKO-060.
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Tel. 07771 9340-0
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