MENUPLAN

smart convenience food

mein-menueplan.de
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MENUPLAN

WIR ZAUBERN IHNEN
UND IHREN GASTEN EIN
LACHELN INS GESICHT

Liebe Kollegen,

als erfahrener Kiichenchef und ehemaliger Sternekoch kennen mein
Team und ich die taglichen Herausforderungen kleiner und grof3er
Kiichen. Fehlendes Fachpersonal, enormer Kostendruck und zeitliche
Beschrankungen erschweren uns oft die Umsetzung von Gerichten
und fir Kreativitdt und Leidenschaft fehlen oft Zeit und Raum.

Unser taglicher Antrieb sind zufriedene Kunden. Deshalb kochen wir
Menilikomponenten mit moglichst frischen und saisonalen Zutaten.
Durch meine langjahrige Erfahrung in der Sternekiiche habe ich viele
traditionelle Rezepte der MENUPLAN Convenience-Kiiche angepasst
und umgesetzt. Unsere Produkte schmecken zu 100 % wie selbstge-
macht. Dazu kochen wir traditionell, setzen beispielsweise Saucen
klassisch mit Knochen an und nutzen unsere langjahrige Erfahrung
in der Gastronomie.

Frisch gekochte Convenience hat einen neuen Namen: MENUPLAN!

.

lhr Helmut Balthasar Schulz
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MISSION

UNSER REZEPT FUR
ZUFRIEDENE KUNDEN
UND GLUCKLICHE GASTE

Wir zaubern allen ein zufriedenes Lacheln ins Gesicht: Ihnen und lhren
Gasten! GenieBlen Sie die Zeit ganz einfach mit Ilhren Gasten und stellen
Sie lhre eigene Kreativitat wieder mehr in den Vordergrund.

Die Losung: Profiqualitat frisch gekocht!

D Schnelle, einfache D Planbare Portionen

Zubereitun
9 . GroRere Gewinnspanne

D Zeitersparnis
P . Mehr Abwechslung

¢ Gelingsicherheit im Mentiplan

. Exakte Kalkulationsbasis . Geringerer Lagerbedarf

und weniger Reste
D Qualitatssicherheit 9

¢ Weniger Gerdte

Beste Zutaten,
moglichst aus der Region

Handwerkliche Manufaktur
Traditionelle Rezepte

100 % Frische und Geschmack
Ohne kiinstliche Zusatze

Gleichbleibender Geschmack



FRISCHE KUCHE

-RISCHE ZUTATEN
-RISCHE GRUNDLAGE
-RISCHE MANUFAKTUR

100 % Qualitdt, eine einfache Verarbeitung und voller Geschmack
stehen fiir uns an oberster Stelle. Deshalb setzen wir auf kompromiss-
lose Frische bei allen Menlikomponenten aus unserem Sortiment.
Alle Produkte sind schonend zubereitet und die Auswahl an hoch-
wertigen, saisonalen Zutaten bildet die Basis jeder Rezeptur. Wir achten
darauf, Lebensmittel moglichst aus der Region zu beziehen und hoch-
wertige Fleischprodukte zum groRten Teil aus unseren Erzeuger-
gemeinschaften zu verwenden. Sie werden in einem Arbeitsschritt
weiterverarbeitet und veredelt und stellen einen herkunfts- und
qualitatsbewussten Umgang mit den Produkten sicher. Diese Qualitat
und Frische wird lhren Kunden schmecken, versprochen!

Unser Qualitatsversprechen:
. Nachhaltig produzierte Fleischwaren
aus unserer Unternehmensfamilie

. Langjdhrige Lieferantenbeziehungen sichern
hochwertige Zutaten und Produkte

*  Rohstoffe hochster Giite

e Traditionelle Rezepte

¢ Ohne Geschmacksverstarker und Zusatzstoffe
. 100 % Geschmack

. 100 % Profiqualitat

. 100 % Frisch gekocht

D 100 % Genuss

. 100 % Glickliche Kunden und begeisterte Gaste




KOSTLICHE
KLASSIKER
HANDWERKLICH
PRODUZIERT



LEISTUNGEN

UN

SERE D

DER FRISC

SIN

D WAH

RIGENTEN
HEN ZUTATEN

RE PROFIS

Mit der Starke einer Unternehmensgruppe, der Erfahrung als Fach-Zentrum
und Vollsortimenter fiir die Gastronomie, Hotellerie und das Erndhrungs-
handwerk sowie der Kernkompetenz Fleisch als IFS-zertifizierter Fleischzer-
lege- und Produktionsbetrieb, bieten wir ein Leistungsspektrum fiir alle

Herausforderungen in einer Profikliche. Zur Sicherung der Qualitat aller

Zutaten und Produkte arbeiten wir seit vielen Jahren partnerschaftlich mit

unseren lokalen und regionalen Erzeugern und Lieferanten zusammen.

So kommt der GroRteil der Fleischprodukte aus unserer Unternehmens-
familie und aus eigener Fertigung. Dadurch haben wir alle Prozesse fest

im Griff! Unsere Kdche und Kiichenmeister arbeiten mit viel Leidenschaft

und Liebe zum Detail fiir ein 100 %iges Geschmackserlebnis. Von der

Erzeugung, Verarbeitung, dem Kochen und Verfeinern, bis auf lhren Teller.
Smarter geht es nicht. Hand drauf!

Unsere Leistungen:

. Manufaktur fiir hochwertige
Convenience-Produkte

. Grof3e Auswahl an Meniikomponenten

. Eigener EU-Fleischzerlege- und Produktions-
betrieb mit IFS-Zertifizierung (Higher Level)
garantiert Herkunftsnachweis und héchste
Hygiene- und Qualitatsstandards

. Auf Wunsch mit Clean Label

e CAD-Planung, Einrichtung/Montage &
Service /Wartung fiir GroR3klichentechnik

e Auslieferung durch eigenen Fuhrpark
mit Mehrkammer-Kiihl-LKW’s und tiber
verlassliche Lieferketten via Spedition

*IFs
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FUR UNSERE
QUALITATSKONTROLLE
NEHMEN WIR UNS
BEWUSST VIEL ZEIT




HALTUNG

WERTE BEEINFLUSSEN
UNSER TAGLICHES

HANDELN

Qualitat und Verantwortung werden bei uns grof3 geschrieben!

Weil wir uns héchster Qualitét fiir Ihre Gaste verschrieben haben,

achten wir auch ganz besonders auf die Herkunft unserer Produkte.

Unsere Zutaten sind moéglichst frisch, regional, saisonal und

nachhaltig hergestellt. Damit wir diese Faktoren immer im Blick

haben, kommt der GrofBteil unserer Fleischprodukte aus eigener

Fertigung. Nur so kénnen wir in jeder Phase des Entstehung-

sprozesses Herkunfts- und Qualitéatssicherheit und einen sorgsamen
Umgang mit Tier, Natur und Umwelt garantieren. Nur wenn auf die
Details geachtet wird, gelingen Fairness, Respekt und ehrlich gelebte

Nachhaltigkeit fur wertige Lebensmittel.

QUALITAT

auf hochstem Niveau

Fiir unsere Meniikomponenten verwenden
wir Fleisch, Lebensmittel und Produkte,

die zum GrofRteil von unseren Lieferanten-
betrieben oder von unseren Erzeugergemein-
schaften kommen. Daher fordern wir von
unseren Lieferanten, Produkte mit Respekt
vor Umwelt und Natur zu liefern. Qualitat
und Geschmack ist schlieBlich unser h6chster
Anspruch. In unserem IFS-zertifizierten EU-
Betrieb werden wir regelmaRig kontrolliert
und durch unser internes Qualitdtsmanage-
ment strengstens kontrolliert.

FAIRNESS

nach Innen und AulRen

Den hohen Mal¥stab, den wir an unsere Qualitat, unsere Partner

VERANTWORTUNG

fir Tier und Umwelt

Fiir eine nachhaltige Produktion engagieren
wir uns dauerhaft und tibernehmen Ver-
antwortung fiir Tiere und Umwelt. Da uns das
Tierwohl ganz besonders am Herzen liegt,
achten wir und unsere Partner auf eine
artgerechte Haltung und auf die Gesundheit
der Tiere. Fiir unsere Meniikomponenten
nutzen wir auch nur Fleisch und tierische
Produkte aus tierschonender Schlachtung.
Wir gehen bewusst und nachhaltig mit all
unseren Ressourcen um - fiir ein gutes
Gewissen und natiirliches Geschmackser-
lebnis lhrer Gaste!

und Lieferanten und an unsere Produkt-Verarbeitung legen, leben

wir auch im Alltag. Also auch unseren Mitarbeitern gegentiber.

Unsere Flihrungskréfte stellen hohe Anforderungen an unsere

Mitarbeiter, pflegen aber auch einen respektvollen Umgang mit

lhnen. Die Férderung unserer Mitarbeiter und deren Motivation

spuren Sie in unserer Leistung und in jedem unserer Produkte -
denn wir kochen fiir Sie mit Herz und Verstand!



PRODUKTSORTIMENT

UNSER UMFASSENDES
PRODUKTSORTIMENT
FUR IHRE KREATIVITAT

Unser Smart Convenience Food muss viele Eigenschaften erfiillen.
Die Wichtigste ist aber - Sie muss schmecken!

Deshalb zaubern unsere Kochprofis nicht nur késtliche Menu-
komponenten auf die Teller lhrer Gaste, sondern sorgen fiir richtige
Geschmackserlebnisse! Traditionelle Rezepte, klassisch gekocht
mit frischen Zutaten, mehr braucht es dazu nicht. Und ein feines
Handchen fiir die nétige Wiirze.
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PRODUKTKATEGORIEN

/ KATEGORIEN
UNZAHLIGE PRODUKTE
EINE GUTE GRUNDLAGE

SUPPEN SAUCEN
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SCHWABISCHE
PASTA-SAUCEN KLASSIKER

STREET-FOOD

Unser gesamtes Produktsortiment
finden Sie auf:
mein-menueplan.de/katalog

DARF’S NOCH \
BEILAGEN ETWAS MEHR SEIN? j,/




BRANCHEN

UNSER BEITRAG FUR IHRE
KREATIVITAT IN UNTER-
SCHIEDLICHEN BRANCHEN

Wir zaubern mit unserem Smart Convenience Food allen ein Lacheln
ins Gesicht - lhnen und lhren Géasten! Von Profi zu Profi. Wir unterhalten
uns auf Augenhohe. Wenn Sie unsere smarten Convenience-Produkte
einsetzen, wir Sie bei Ihrer Verpflegungslosung entlasten und Sie dabei
unterstitzen, lhre Gaste vollkommen zufrieden zu stellen, dann haben
wir beide unser Ziel erreicht.

Damit uns das immer gelingt, sind lhre Wiinsche und Anforderungen
unser zentraler Anhaltspunkt. Als Hersteller und Lieferant maRRge-
schneiderter Menlikomponenten aus nachhaltiger Herstellung mit
hohen Qualitatsstandards sorgen wir fliir Abwechslung auf lhrem

Meniiplan und fiir einzigartige Geschmackserlebnisse.

Mit unseren Menilikomponenten verschaffen wir lhnen Zeit und Muse
fiir die wirklich wichtigen Dinge: Ihre Kreativitat und Zeit fiir Ihre Gaste!

GASTRONOMIE BACKER

SYSTEMGASTRONOMIE \ /
GEMEINSCHAFTS-
VERPFLEGUNG = &
METZGER ( —
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KALKULATION
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RUNTERSTUTZEN
RE KUCHE UND

RE FINANZEN

Mit unseren Produkten legen Sie den Grundstein fiir mehr Effizienz und
wirtschaftlichen Erfolg in Ihrer Profikiiche. Unser Team aus Kéchen und
Gastronomieberatern zeigt lhnen den optimalen Einsatz der Produkte
und eine klare Kalkulationsbasis fiir Ihren Mentiplan.

MIT MENUPLAN REDUZIEREN SIE
IHRE KNAPPEN RESSOURCEN:
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ZUSAMMENARBEIT

UNSER PLAN ZU IHREM MENU

SIE BESTELLEN

Ihr Anruf bei Mentiiplan und
Beratung von unserem Chefkoch

WIR PLANEN

Wir sorgen fiir die besten Zutaten -
von frischem Gemiise bis zu frischem
Fleisch!

WIR VERPACKEN

¢ Standbodenbeutel
e GrofRverbraucherschalen
¢ Schlauchbeutel

l ¢ Plastikschalen

| (Nur fiir Sonderproduktionen moglich)

SIE BEREITEN ZU — >

Dabei kdnnen Sie sich maximal
auf lhre Gaste und deren Erlebnis
konzentrieren. Dafiir benétigen
Sie nur wenige Gerdte.

Kombidampfer Wasserbad Backofen
(max. 120°C) (bis max. 90 Minuten) (max. 120°C)

WIR KOCHEN

Die Meniiplan Kéche fertigen in
handwerklicher Herstellung frisch
gekochte Menilikomponenten fiir Sie.

WIR VERSENDEN

Vorbereitung der Auslieferung mit
eigenem modernem Fuhrpark oder per
Spedition. lhre Ware ist in klirzester
Zeit auf dem Weg und unterstiitzt Sie
bei lhrem Mise en Place in der Kiiche.

IHRE GASTE GENIESSEN

Kochtopf Mikrowelle



Mit Meniiplan Zert
Fiir’s Wesent/iche:

Ihre Kregtivitat
und hre Giste!



BESTELLANNAHME

Gerne nehmen wir lhre Mo-Do: 8:00-18:00 Uhr
Bestellung zu folgenden Fr: 8:00-17:30 Uhr
Zeiten personlich an: Tel: 0711 1684 222

LIEFERGEBIET

Wir liefern bundesweit.
Unsere Lieferzeiten variieren
je nach Bestellung.

MIENTPLARN

Franz-Wachter-Str. 20
70188 Stuttgart
mein-menueplan.de

MENU INSPIRATION GEFALLIG?

RUFEN SIE MICH PERSONLICH AN.

HELMUT B. SCHULZ

Leiter Convenience-Betrieb

0711 1684 188

hs@mein-menueplan.de

Fotografie: Michael Gunz | michaelgunz.at Alle Abbildungen sind Serviervorschlage.

Konzept & Gestaltung: brand2business.de




